Liebe Gaste

Herzlich willkommen im Hotel Neuhaus, im Herzen von Nussbaumen, ein Ort zum Gensessen und Verwerlen.

Flir unsere Gerichte verwenden wiv nur qualitativ hochstehende, saisonale und wo rmmer moglich Schweizer Produkte.
Nebst den Klassikern und unserer hausgemachter Pasta, legen wir grossen Wert auf em gutes Stick Fleisch mit

emem vollmundigem Glas Wein.

SwissPrimGourmert

Das Ziel von SwissPrimGourmet -Rind ist dre Forderung von Mutterkubhaltung und natdriicher Fitterung. Jedes Tier kann bis

zum Bauer zurdckgefuhrt wervden und kommt ausschliesslich von Schweizern Bauerhofen. Die langsame und natirliche Fitterung, ber
welcher komplett auf Wachstumshormone verzichtet wird, sorgt dafir dass das Fleisch eine stdrkere Struktur erhdlt, dies macht das
Fleisch saftig und sehr aromatisch.

Unsere SwissPrimGourmet Sticke werden noch mindestens 3 Wochen nachgerelft. Wihvend dieser Reifung

verliert das Fleisch 15 bis 20% seines Gewichts, gewimnt daber aber an emzigartig nativlichem Geschmack hinzu.

Durch mikrobrologische Prozesse wivd das Fleisch zudem mirbe und wunderbar zart.

Garstufen

Rare / blutig / bleu Kemntemperatur 4O0-42°C
Medium-rare / leicht blutig / saignant Kerntemperatur 46-48°C
Medium / rosa / 4 point Kerntemperatur 54-56°C
Well done / durch / bren curt Kerntemperatur >65°C

Gemne stellen wir lhnen die unterschiedlichen Fleischsticke naher vor und zejgen lhnen unseren Weinkeller.
En quete!

Cédric Bohn und thr Neuhaus Team

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Vorspeisen

Griner Salat 6.50
Gemischter Salat 8.50
Melanzane Ricotta (vegetarisch) 14.00

Auberginenkiichlein gefillt mit Ricotta, Zitrone und Pinienkernen

Tomatencremesuppe (vegetarisch) 7.50
mit Gin

Bruschetta mit Knoblauch & Tomaten (vegetarisch) 11.50
Von Hand geschnittenes Rindstatar (CH) mit frischem Eigelb klein 23.50
serviert mit Toast & Butter gross 28.50

dazu noch ein Cognac + 3.00

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Hausgemachte Pasta

Tagliatelle al Olio (vegetarisch) 24.50
Knoblauch, Chili, Petersilie & Olivend/

Fettuccini mit Kuratli’s Rauchlachs (IE) 29.50
Krdutervahmsauce
Casarecce al Ortolana (vegetarisch) 25.50

Zucchetts, Auberginen, Peperons, Tomaten, Knoblauch & frische Krduter

Maccheroni Carbonara (CH) 26.00

Zwiebeln, Speckstrerfen, Petersilie & Rahmsauce

Fettuccini Verde (vegetarisch) 24.50

Lauch, Birmen, Knoblauch, Krduter & Olivend/

Tagliatelle Oriental (CH) 26.50

Curvysauce, Ananas & Pouletstreifen

Maccheroni Neuhaus (CH) 32.50
Rindstiletwiirtel, Pilze, Knoblauch & Chili

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Cordon Bleu

Dazu gibt’s Country Frites & Wintergemiise

200gr 450gr
Schweins Cordon Bleu Classic (CH) 32.50 39.50
Schinken & Tilsiter
Schweins Cordon Mediterran (CH) 32.50 39.50
Aubergime, Ricotta, Zitrone & Pinienkerne
Schweins Cordon Alpenart (CH) 32.50 39.50
Schinken & Tilsiter, dberbacken mit Racelettkise
Schweins Cordon Neuhaus (CH) 32.50 39.50
Rohschinken, Brie & Salber
Kalbs Cordon Bleu (CH) 42.00 49.50
Schinken & Tilsiter
Poulet Cordon Bleu (CH) 51.50
Speck & Brie, paniert im Crispymante/
Rindshuft Cordon Bleu (CH) 36.50 43.50

Schinken & Tilsiter

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Klassiker

Wuvrstkdsesalat (CH)
dazu eine Portion Country Frites

Schweinsschnitzel Paniert (CH)
Country Frites

Egliknusperli (RUS)
angemachte Salate & Tartar Sauce

Original Wienerschnitzel vom Kalb (CH)

marinierter Rucola & Parmesanspine

emfach 13.50
garnert  19.50
+ 4.00
26.50

25.50

34.00

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Flammenkuchen

Primavera (vegetarisch)

Gemldise

Original
Speck (CH) & Zwrebeln

Forestiere
Gerdaucherter Schinken (CH), Plize &Knoblauch

Kuratli Flamm

Rauchlachs (IE) vom Kuratli aus Nussbaumen

Poulet Curry
Poulet (CH) & Ananas
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Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Unsere Cuts

SwissPrimGourmet Angus Filet (CH) Ladles Cut 200g 48.50

Gentleman'’s Cut  300g 61.00
Miillers Naturabeef Rindsentrecdte (CH) Ladres Cut 250g 46.00

Gentleman'’s Cut 3507 58.50
Pouletspiess 200g 25.50
Rindshuft Spiess 2004 335.50
Mixed Grill Spiess 200g 31.50
Crevetten Spiess 200g 34.50

Wéhlen Sre dazu eine Berlage & Sauce aus, fe eine (St im Preis inbegriffen, flir jeden werteren Zusatz vervechnen wir CHF 4.00.

Beilagen sSaucen
Wintergemdise Whiskeybutter
Prlefter-Krduterreis Kriuterbutter
Country Frites Pleffersauce
Tagliatelle Rotwemjus

Frtnessteller

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Kinderkarte

Teigwaren mit Tomatensauce & Gemiise 7.50
Hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes Frites 9.50
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites 9.50
Fischknusperli mit Reis 9.50
Raubtierteller v.0o

Dessert

Winnetou 2.00
Smarties Cornet 2.50
Oreo Sandwich 4.00
Dino’s Vanille mit Schokoladensauce, Tésschen zum Sammeln 6.00

Pralinato 3.00

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



Hausgemachte Dessert

Lauwarmes Schokoladenkiichlein 12.00

neben Beerenragout, ca. 15 Minuten Zuberertungszert

Hausgemachter Orangen Cheescake 9.50
Dessert «Schneugerei>» 2 Person 13.50
Dessert Varration 2 Personen 19.50
Bratapfeltortchen 12.50

mut Vanilleglace

Sorbet oder Glace pro Kugel 3.50
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Straccratella, Mocca, Banane, Haselnuss, Carame/ Rahm Zuschlag — + 1.00
Zwetschgen, Aprikose, Zitrone

Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt und in CHF



