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Winter-Spezialitaten

von unserem Kichenchef Fabio Di Renzo

Vorspeisen

Aargaver Rieblicréme-Suppe VEG| 11.50
Mit Ingwer, Rahm und pochierten Peperoni-Wirfeln

Nisslisalat «Mimosa» VEG! 13.50
Mit Ei und Crodtons

Hauptgénge

Cotoletta alla Milanese 37.00

Paniertes Schweinskotelette mit Safran-Risotto

Surf'n’Turf - Rinds-Filet mit Crevette 49.00
Mit Bratkartoffeln und Gemiise

Bauernbratwurst geschnitten mit Orecchiette 26.00
Vom Kirchdorfer Stormetzger Josi Meier
mit Sténgelkohl an Salbeibutter

Polenta an Pilzrahmsauce VEG 23.00
Mit Gemiise, Mangold und Pecorino

Burrata mit Lachs-Tatar 29.00
An Granatapfel-Dressing, Toast-Brot

Steinpilz-Agnolotti an Kréutersauce VEG| 26.00
Mit Baumniissen und Birnenstiicken

Entenbrust an Orangen-Sauce 39.00
Mit Weisswein-Risotto und Gemiise

Desserts “%

Coupe Nesselrode L ‘,

‘ 14.00
Vermicelles, Meringue, Vanille-Glacé, Schlagrahm & mit Kirsch dazu +3.50
Portion Vermicelles mit Meringue-Splitter und Schlagrahm 9.50
Mini-Vermicelles im Glas mit Meringue-Splitter und Schlagrahm 6.50
Wiener Kaiserschmarrn Mit Vanille-Glacé, Schlagrahm 12.50

Waffeln lauwarm mit Vermicelles Mit Vanille-Glacé, Schlagrahm, Schoggisauce 12.50

Alle Preise in sFr. und inklusive 8,1 % Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unvertriiglichkeiten gibt lhnen das Servicepersonal gerne Auskunft.
Fleischdeklaration: Schweiz, Frankreich (Ente), Vietnam (Crevette)



